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Orgao: Ministério da Pesca e Aquicultura/Gabinete do Ministro

PORTARIA MPA N° 742, DE 6 DE AGOSTO DE 2026

Altera a Portaria n°® 310, de 24 de dezembro de 2020, da
Secretaria de Aquicultura e Pesca do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, que estabelece os critérios e
requisitos higiénico-sanitarios de embarcagcoes pesqueiras de
producao primaria, que fornecem matéria-prima para o
processamento industrial de produtos da pesca destinados ao
mercado nacional e internacional.

O MINISTRO DE ESTADO DA PESCA E AQUICULTURA, no uso das atribuicées que lhe confere o
art. 87, paragrafo unico, inciso Il, da Constituicao, e em vista do disposto na Lei n°® 11.959, de 29 de junho de
2009, na Lei n° 14.600, de 19 de junho de 2023, e no Decreto n° 11.624, de 1° de agosto de 2023, resolve:

Art. 1° A Portaria n° 310, de 24 de dezembro de 2020, da Secretaria de Aquicultura e Pesca do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, passa a vigorar com as seguintes alteragoes:

V - por secagem ou por desidratacao de bexiga natatoria de peixe como matéria-prima:

a) a bexiga natatéria, imediatamente apds a sua extragcao na evisceragcao do peixe, devera ser
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secagem ou desidratacao, sob controle da temperatura compativel com a recomendada para a
conservagao de peixe fresco, de modo a preservar a sua integridade e as condicoes higiénico-sanitarias
exigidas.

b) o local destinado a secagem ou desidratacao devera ser especifico e isolado das demais
atividades, mantido em condicdes de limpeza e higiene e permitindo o fluxo de ar;

c) as superficies e estruturas que entrem em contato com a bexiga natatoria deverao ser
revestidas com material atoxico e de facil higienizacao, conforme requisitos previstos nesta Portaria;

d) a secagem ou desidratacao das bexigas natatorias poderao ocorrer em ambientes cobertos
ou nao:

1. providos de estrutura que permita a incidéncia de luz solar, ou

2. em estufas;

e) as bexigas natatorias deverao ser dispostas nas superficies de que trata a alinea "c" sem
causar sobreposicao, garantindo a secagem ou a desidratacao uniforme das faces; e

f) a embarcacao devera dispor de local especifico para o armazenamento da bexiga natatoéria
seca ou desidratada, em ambiente isolado das demais atividades, mantido em condi¢cdes de limpeza e
higiene e protegido contra a umidade, qualquer sujidade ou presenca de insetos;

VI - por congelamento de camarao e lagostim como matéria-prima:
a) o pescado podera ser previamente descabecado;

b) o pescado devera ser submetido a processo de congelamento rapido, de forma que propicie
a passagem da zona de temperatura maxima de formacgao de cristais de gelo de -0,5°C (meio grau Celsius
negativos) a -5°C (cinco graus Celsius negativos) em tempo inferior a duas horas e somente podera ser
considerado concluido quando o pescado atingir a temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos)
Nno seu centro geomeétrico;
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c) serd permitida a utilizacao de solucao criogénica para o processo de congelamento rapido
por imersao do pescado, inteiro ou descabecado, desde que a solugao nao constitua fonte de
contaminacao;

d) nos Programas de Autocontrole - PACs das embarcagdes, devera estar definida a frequéncia
da troca da solugao criogénica para evitar a saturagcao de mateéria organica e a contaminacao;

e) o local especifico para a imersao do pescado em solucao criogénica devera ser projetado de
forma a evitar contaminacao, ser de facil higienizagao e ter a superficie revestida com material atoxico,
conforme requisitos previstos nesta Portaria;

f) a embarcacao devera dispor de local de armazenamento que assegure a manutencao
constante da temperatura da matéria-prima congelada a -18°C (dezoito graus Celsius negativos) ou inferior
no seu centro térmico; e

g) o local de armazenamento devera dispor de equipamento registrador de temperatura de facil
leitura, para o controle e o registro continuos do processo, com sensor instalado no ponto de maior
temperatura do ambiente de estocagem, de modo a garantir a rastreabilidade térmica até o desembarque
da materia-prima.

§ 2° Para todos 0s métodos de conservagao previstos neste artigo, os PACs das embarcagoes
deverao descrever os controles operacionais e higiénico-sanitarios a bordo, incluidos os procedimentos de
monitoramento, as agoes corretivas, a verificagao e os respectivos registros associados.

§ 3° Os procedimentos dispostos nos incisos do caput deste artigo deverao dispor de controles
de rastreabilidade e de registros minimos auditaveis que identifiquem o lote, a espécie, a origem, as
condigdes de conservacao e a destinagao da matéria-prima." (NR)

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacao.

RIVETLA EDIPO ARAUJO CRUZ
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Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.
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